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Le“UNITÀ di MISURA”
della salute di animali,
alimenti e uomo

Obiettivi Formativi

Il moderno concetto di One Health (una sola salute) associa  il benessere psicofisico dell’uomo 
alla salute del pianeta Terra e lo fa dipendere da quest’ultima.

Di conseguenza, la salute umana è correlata e dipende anche dalla buona salute delle piante e 
degli animali. Per veterinari e medici igienisti è nozione secolare che animali, domestici e 
selvatici, possono trasmettere all’uomo pericolose malattie.

E’ cognizione più recente che anche i contaminanti chimici possono accumularsi nei vegetali e 
negli alimenti di origine animale che ne diventano pericolosi concentratori.
Il benessere degli animali da reddito, poi, influenza direttamente la qualità degli alimenti che ne 
ricaviamo.

Le produzioni agro-alimentari sono una voce importante del nostro fatturato nazionale.
Le loro qualità igienico-sanitaria e merceologica vanno adeguatamente valorizzate, ma anche 
tenute sotto controllo.

Questo corso di formazione intende fornire ai partecipanti aggiornamenti puntuali e specifici su:

• Modalità e criteri di controllo vigenti e proponibili per la prevenzione delle malattie infettive
e parassitarie zoonosiche degli animali;

• Strumenti e criteri aggiornati di verifica delle caratteristiche igieniche degli
alimenti per l’uomo e dei mangimi;

• Modalità e criteri moderni per la valutazione del benessere animale.

ISCRIZIONE
L'iscrizione al corso prevede un contributo di 100 euro per gli iscritti all'Ordine di Salerno e di 150 
euro per gli altri e prevede l'assegnazione di 50 crediti ECM. Le relative quote di pagamento sono 
da versare sul c/c intestato a: Ordine Medici Veterinari Provincia di Salerno, C/C n° 16744831 - 
Poste Italiane - Codice IBAN IT56 Q076 0115 2000 0001 6744 831 Causale: Le “UNITÀ di MISURA” 
della salute di animali, alimenti e uomo. L'iscrizione è possibile fino alle ore 12.00 del 20 aprile 
2016 ed è aperta ad un numero massimo di 100 partecipanti. È possibile iscriversi compilando la 
scheda sul sito www.ordineveterinarisa.it.
È necessario frequentare il 100% delle lezioni con obbligo di firma e compilazione della scheda 
finale. Non saranno attribuiti crediti formativi a chi non è in regola con la quota di iscrizione 
annuale dell'Ordine.
Il corso è accreditato per Medici Veterinari, Medici e Tecnici della prevenzione.



Le“UNITÀ di MISURA”
della salute di animali,
alimenti e uomo

Modulo SANITÀ ANIMALE

22 Aprile
Saluti di indirizzo del Presidente dell'Ordine, Prof. Orlando Paciello
e del Responsabile Scientifico del Corso Dott. Claudio Mucciolo

Inizio lavori – ore 9:00
Interverranno:

Dott.ssa Serena Montagnaro, Unina
Prof. Giuseppe Iovane, Unina
“Strumenti statistici applicati alla epidemiologia veterinaria preventiva”

Prof. Daniele Bernardini, Unipd
“Valutazione della -qualità sanitaria- degli allevamenti animali”

Pausa Caffé

Dott.ssa Daria Di Sabatino, Izs Teramo 
“Come prevenire meglio le zoonosi animali con le valutazioni statistiche 
epidemiologiche”

 
Tavola rotonda: discussione aperta delle tematiche affrontate



Le“UNITÀ di MISURA”
della salute di animali,
alimenti e uomo

29 Aprile

Modulo SALUTE degli
ALIMENTI e dei MANGIMI 

Inizio lavori – ore 9:00
Interverranno:

Dott. ssa Rebecca Ricci, Unipd
Dott. Luca Zarenghi, Direttore servizio Igiene Allevamenti e Produzione Zootecnica,
AUSL di Parma
“Criteri microbici e chimici per valutare la qualità dei mangimi”

Pausa Caffé

Dott.ssa Lea Pallaroni, Assalzoo  Roma
“From food to feed: l’utilizzo dei sottoprodotti dell’industria alimentare”

Prof. Massimo Pizzichini, Genelab Srl Siracusa
“Sostenibilità nel comparto agroalimentare”

Tavola rotonda: discussione aperta delle tematiche affrontate

20 Maggio
Inizio lavori – ore 9:00
Interverranno:

Tema: “Come si valuta la qualità merceologica e la sicurezza degli alimenti”
• Impostazione e proposte di storage test
Prof. Giampaolo Colavita, Unimol
• Impostazione e proposte di challenge test
Prof. Valerio Giaccone, Unipd
• Sicurezza alimentare: La carne rossa come fattore di rischio oncogeno
Prof. Franco Roperto, Unina

Pausa Caffé

Prof. Valerio Giaccone, Unipd
“Criteri chimici per valutare la sicurezza e la vita commerciale
degli alimenti: la CHEMIOMETRIA”

Tavola rotonda: discussione aperta delle tematiche affrontate

.



Inizio lavori – ore 9:00
Interverranno:

Tema: “Come si valuta la qualità merceologica e la sicurezza degli alimenti”
• Impostazione e proposte di storage test
Prof. Giampaolo Colavita, Unimol
• Impostazione e proposte di challenge test
Prof. Valerio Giaccone, Unipd
• Sicurezza alimentare: La carne rossa come fattore di rischio oncogeno
Prof. Franco Roperto, Unina

Pausa Caffé

21 Maggio
Inizio lavori - ore 9:00
Interverranno:

Dott. Pietro Aloisio, consulente Analisi Sensoriali prodotti food e non food
“Valutazione della qualità sensoriale degli alimenti”

Pausa Caffé

Prof. Sante Roperto, Unina
“La prevenzione di zoonosi emergenti e ri-emergenti: il ruolo della proteomica 
come metodologia innovativa”

Tavola rotonda: discussione aperta delle tematiche affrontate

.

28 Maggio
Inizio lavori – ore 9:00
Interverranno:
 
Dott. Filippo Castoldi, Direttore servizio Igiene Alimenti di Origine animale,
Regione Lombardia
“Il controllo delle zoonosi al macello: i nuovi indirizzi ispettivi”

Pausa Caffé

Dott. Filippo Castoldi, Direttore servizio Igiene Alimenti di Origine animale,
Regione Lombardia
“La Supervisione come Misura di Controllo Ufficiale”

Tavola rotonda: discussione aperta delle tematiche affrontate

Prof. Valerio Giaccone, Unipd
“Criteri chimici per valutare la sicurezza e la vita commerciale
degli alimenti: la CHEMIOMETRIA”

Tavola rotonda: discussione aperta delle tematiche affrontate

.



Le“UNITÀ di MISURA”
della salute di animali,
alimenti e uomo

Modulo SALUTE AMBIENTALE

6 Maggio
Inizio lavori – ore 9:00
Interverranno:

Prof. Franco Roperto, Unina
“Il ruolo del servizio veterinario in epidemiologia ambientale”

Prof. Gaetano Oliva, Unina
“Il Farmaco Veterinario e l’ambiente”

Pausa Caffé

Prof. Giuseppe Iovane, Unina
“Malattie professionali in persone a contatto con gli animali”

Dott. Guido Guerrasio, ARPAC
“Il controllo radiometrico negli alimenti”

Tavola rotonda: discussione aperta delle tematiche affrontate
 

13 Maggio
Inizio lavori – ore 9:00
Interverranno:

Prof. Gianluca Neglia, Unina
“Ambiente e benessere animale”

Pausa Caffé

Prof. Damiano Gustavo Mita, INBB c/o CNR, Napoli
“Interferenti Endocrini: una classe emergente di inquinanti ambientali. 
Pericoli per l’ambiente, per gli animali e per l’uomo”

Prof. Orlando Paciello, Unina
“L’ambiente, il cibo e salute: un trinomio imprescindibile”

Tavola rotonda: discussione aperta delle tematiche affrontate



14 Maggio
Inizio lavori – ore 9:00
Interverranno:

Dott. Lombardi Guerino, Izsler, Brescia
“Influenza delle strutture di allevamento sul benessere degli animali”

Dott. Luca Zarenghi, Direttore servizio Igiene Allevamenti e Produzione Zootecnica
AUSL di Parma
“L’attività del Dipartimento di Prevenzione nel monitoraggio ambientale 
attraverso le filiere agroalimentari”

Pausa Caffé

Dott. Paolo Cozzolino, Direttore del Dipartimento di Sanità Pubblica della AUSL di Parma
“Il ruolo del Dipartimento di Prevenzione nelle problematiche ambientali in 
Regione Emilia Romagna: esperienze nel Dipartimento di Sanità Pubblica”

Tavola rotonda: discussione aperta delle tematiche affrontate

Inizio lavori – ore 9:00
Interverranno:

Prof. Gianluca Neglia, Unina
“Ambiente e benessere animale”

Pausa Caffé

Prof. Damiano Gustavo Mita, INBB c/o CNR, Napoli
“Interferenti Endocrini: una classe emergente di inquinanti ambientali. 
Pericoli per l’ambiente, per gli animali e per l’uomo”

Prof. Orlando Paciello, Unina
“L’ambiente, il cibo e salute: un trinomio imprescindibile”

Tavola rotonda: discussione aperta delle tematiche affrontate


